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SELBERGMOCHTS

Apfelstrudel

Zutaten:

Teig:
« 370 g Mehl
e 250 g Margarine
» 120 g Zucker
o 1 Backpulver
» 3 Eier

Fille:
« 8 Stiick Apfel schilen und in Scheiben schneiden
o Saft von 3 Zitronen
« Sultaninen, Zimt, Zucker, Brotbrosel, Pignoli

Zubereitung:

Die Zutaten fiir den Teig abbroseln, dann mit den Eier zu eine glatten Teig
verarbeiten. Die Fiille mischen und auf den ausgetriebenen Teig verteilen
und zusammenrollen. den strudel fest driicken und mit Ei bestreichen.

Bei 200 grad ca. 45 Minuten backen.



